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Kennzeichnung von Allergenen

nach Lebensmittelkennzeschnuogsverordnung™ (LMEY 1169201 1)

Verursacher von Allergien Nachfolgende 14 Allergene werden von uns in den Speisenplinen unabhiingig
von ihrer Menge, aufgelistet sein;

10 Glutenhaltige Getreide (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder
deren Hybridstimme) und daraus gewonnene Erzeugnisse,

11 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse,

12 Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse,

13 Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse,

14 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse,

15 Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieflich Laktose),

16 Schalenfriichte, d. h. Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Kaschuniisse, Pekanniisse,
Paraniisse, Pistazien, Makadamianiisse, Quueenslandniisse und daraus gewonnene
Erzeugnisse,

17 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse,

18 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, -

19 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse,

20 Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 mg'kg oder 10
mg/l, ausgedriickt als 502,)

21 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, )

22 Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.)

23 Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, )

24 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
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Aushang kennzeichnungspflichtiger Zusatzstoffe
laut ZzulV vom 29.01.1998

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe kinnen in den Folgenden von uns
angebotenen Gerichten oder Meniibestandteilen enthalten sein:

1. mit Farbstoff:
= Pudding, Fruchtjoghurt, Sofien, Kaiserkirschen, Gebdck,

Speiseeis

+ gekochter Schinken, Kasseler, Saitenwlrstle, Fleischkase, roher
Schinken
« Gewilrzgurke, Sauerkonserven, Gemisekonserven, Geback
3. mit Antioxidationsmittel
+ Obstkonserven, Dérmobst,

4,
+ Fruchtjoghurt, Geback, Pudding
= alle Wurstsorten, Fleischkise -
« panierte Kurzbratsticke

5. geschwarzt

« schwarze Oliven

6. gesc felt
« Dbrrobst (Rosinen), Sellerekonserven, Apfelkonsarven,
Bimenkonserven

7. gewachst
» Zitrusfriichie, Melonen, Apfel, Bime

8. mit Phosphat
+ Brihwurst, gekochter Schinken

9. mit SiBungsmittel

+ Eisdessert, Kuchen, Sauerkonserven, Joghurizuberaitungen,
Pudding, Cremedesserts

10. mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel

+ FEisdessarts, Kuchendesserts, Gemise/Sauerkonserven,.
Obstkonserven, Mayonnaise, Ketchup



